
Herhangi bir alerji veya diyet kısıtlanmanız varsa lütfen servis personelimize bildiriniz. Çiğ veya az pişmiş yumurta, et, tavuk, deniz ürünleri ve
Kabuklu deniz ürünleri tüketimi gıda kaynaklı hastalık riskini arttırabilir.  

Toplam hesabınıza %10 hizmet bedeli eklenecektir.

Ekşi mayalı ekmek, taze makarna ve ev yapımı taze peynir çeşitlerinin günlük olarak
Eataly’de üretildiğini biliyor muydunuz? 

LA PASTA > Makarna 
Geleneksel İtalyan makarnaları

L E  C U C I N E

LE INSALATE > Salata
İtalya’nın en lezzetli ve sağlıklı salataları

INSALATA DI EATALY
Eataly salatası; mevsim yeşillikleri, fırınlanmış sebze, renkli çeri domates, Grana Padano peyniri ve
zeytinyağı-limon sos 

INSALATA CON POLLO E MOZZARELLA
Taze otlar ile marine edilmiş ve poşe tekniğiyle pişirilmiş tavuk, ev yapımı manda sütlü mozzarella,
kırmızı çeri domates, mevsim yeşillikleri, limon sos ve pesto sos

INSALATA CON SALMONE E AVOCADO 
Taze otlar ile marine edilmiş fırında somon, mevsim yeşillikleri, sarı çeri domates, avokado ve limon sos 

BRUSCHETTA AI POMODORI 
Ekşi mayalı ekmek üzerinde renkli çeri domates, naturel sızma zeytinyağı, sarımsak ve taze fesleğen 

ZUPPA DI POMODORO
Antonella domates çorbası üzerinde ev yapımı ricotta peyniri ve pesto sos

CAPRESE DI BUFALA 
Ev yapımı manda sütlü mozzarella, salkım domates ve pesto sos

Buğulanmış ve kızartılmış Afyon patatesi, balzamik sirkeli ketçap ve trüf mayonez
LA PATATA CROCCANTE

CROCCHETTE DI LASAGNA
Grana Padano peynir soslu panelenmiş ve kızarmış lazanya kroketleri

CARPACCIO DI MANZO
İnce dilimlenmiş dana eti, roka, Grana Padano peyniri, limon, naturel sızma zeytinyağı ve limon sos 

BURRATINA CON INSALATA DI RUCOLA E FICHI
150gr ev yapımı burrata peyniri, roka, ceviz, kuru incir, karışık çeri domates ve balzamik vinagrette 

PROSCIUTTO CRUDO STRACCIATELLA E FOCACCIA 
İnce dilimlenmiş Prosciutto Crudo di Parma, ev yapımı stracciatella peyniri ve focaccia

SPAGHETTINO AL POMODORO
İnce spaghetti, ev yapımı domates sos, taze fesleğen ve çeri domates

SPAGHETTINO AL POMODORO E BURRATA
İnce spaghetti, ev yapımı domates sos, taze fesleğen, çeri domates ve 130gr ev yapımı burrata

Tüm taze makarnalarımızgünlük olarak üretilir

TAGLIOLINI ALLA PORTOFINO CON RICOTTA
Portofino usulü ev yapımı tagliolini makarna, ev yapımı ricotta peyniri, domates sos
ve ev yapımı pesto sos

FETTUCCINE PARMIGIANO E LIMONE
Ev yapımı fettuccine, sarımsak, limon, maydanoz, ricotta cheese and parmesan sos 

TAGLIATELLE AL NERO DI MARE 
Ev yapımı mürekkepli tagliatelle, acılı domates sos, karides, kalamar, çeri domates, sarımsak,
taze fesleğen ve maydanoz

LINGUINE AL PESTO
Ev yapımı fesleğenli pesto sos, linguine makarna, taze börülce, patates ve Grana Padano peyniri  

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE
Ev yapımı spaghetti “chitarra”, geleneksel bolonez sosu “ragu” ve Grana Padano peyniri

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI CON NOCI
Ispanaklı ricotta peynirli ravioli, ceviz pesto ve Grana Padano peyniri

RISOTTO AI FUNGHI DI MONTAGNA
Carnaroli pirinçli risotto, sarıkız mantarı, borazan mantarı, porçini mantarı, tereyağı,
Grana Padano peyniri ve maydanoz

PENNE ALLA PUTTANESCA
Acılı domates soslu penne, Ayvalık zeytini, kapari, çeri domates  taze fesleğen,
sarımsak, maydanoz ve zeytinyağı
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GNOCCHI FRITTI  
Ev yapımı kızartılmış gnocchi, siyah trüf ezmesi, Grana Padano peyniri ve peynir fondü
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Toplam hesabınıza %10 hizmet bedeli eklenecektir.

LA PIZZA > Pizza 
 Geleneksel İtalyan Pizzamız Mulino Marino unu ve ‘anne mayası’ kullanılarak,odun ateşinde dönen Marana 
fırınında pişirilir. Pizzanızı çatal ve bıçak kullanmadan yemenizi tavsiye ederiz, tıpkı Napoli’de olduğu gibi...  

Herhangi bir alerji veya diyet kısıtlanmanız varsa lütfen servis personelimize bildiriniz. Çiğ veya az pişmiş yumurta, et, tavuk, deniz ürünleri ve
Kabuklu deniz ürünleri tüketimi gıda kaynaklı hastalık riskini arttırabilir.  

İtalyan pizzasını tam buğday unu ile yapılmış halini denediniz mi?
Dilediğiniz pizzayı tam buğday unu ile sipariş edebilirsiniz.

*Balık ve etin yanında; 1  porsiyon  mevsim yeşillikleri, renkli çeri domates ve
buğulanmış ve kızartılmış Afyon patates ile servis edilir.

ET VE BALIK TEZGAHINDAN SEÇ, BİZ SENİN İÇİN FIRINDA PİŞİRELİM.

IL PESCE > Balık 

TAM BUĞDAYLI HAMUR
 

FETTINA DI MANZO
Kontrofile külbastı, geleneksel Modena balzamik sirkesi, buğulanmış ve kızartılmış Afyon patates
ile çeri domatesli karışık yeşillik  

DRY AGED BEEF BURGER
Dry burger özel köftesi, porçini relish (porçini mantarı, karamelize soğan) ev yapımı
trüflü mayonez, buğulanmış ve kızartılmış Afyon patatesi, gorgonzolalı peynir sos ve konfit domates

LA CARNE > Et 
MILANESE PICCANTE DI POLLO
Ev yapımı ayran ile marine edilmiş acılı tavuk göğsü kızartması, buğulanmış ve
kızartılmış Afyon patatesi, renkli çeri domates, mevsim yeşillikleri ve ev yapımı acılı mayonez sos

ZUPPA DI PESCE
Balık ve deniz mahsülleri çorbası: karides, kalamar, levrek, domates sos, çeri domates,
patates, sarımsak, maydanoz ve taze fesleğen

SALMONE ALL’ARANCIA
Somon fileto, taze portakal dilimleri, buğulanmış ve kızartılmış Afyon patatesi,
renkli çeri domates, karışık yeşillik, portakal sos ve frenk soğan  

 Kağıtta sebzeli levrek, buğulanmış ve kızartılmış Afyon patates ve renkli çeri
domates ve karışık yeşillik 

BRANZINO AL CARTOCCIO

POLPETTE AL POMODORO
Domates soslu İtalyan köfte ve Grana Padano peyniri

FILETTO DI MANZO AI PORCINI 
Dilimlenmiş dana bonfile, porçini mantarı, buğulanmış ve kızartılmış Afyon patatesi  
ve çeri domatesli karışık yeşillik

PIZZA TARTUFATA CON BURRATA E BRESAOLA
Ev yapımı fior di latte mozzarella, ev yapımı ricotta peyniri, trüf ezmesi, bresaola, beyaz
trüf yağı ve 150 gr burrata peyniri

MARGHERITA MEDITERRANEA
Ev yapımı fior di latte mozzarella, domates sos, tavşan yüreği ve hurma zeytin, kekik, 
sarımsak ve taze fesleğen

MARGHERITA ORIGINALE
Ev yapımı fior di latte mozzarella, domates sos ve taze fesleğen

MARGHERITA FUNGHI
Ev yapımı fior di latte mozzarella, domates sos, kestane mantarı, taze fesleğen

FÜME PIZZA
Füme et, ev yapımı fior di latte mozzarella, domates sos, roka, taze fesleğen,
sızma zeytinyağı ve Grana Padano peyniri

PARMA
18 aylık Prosciutto di Parma, ev yapımı fior di latte mozzarella, domates sos,
roka ve taze fesleğen

 

Ev yapımı manda sütlü mozzarella, renkli çeri domates, fesleğen,Grana Padano peyniri,
roka ve sızma zeytinyağı

PIZZA POMODORINI e BUFALA / Tam Buğday Hamur  

Domates sos, çeri domates, ev yapımı stracciatella peyniri, pesto sos ve taze fesleğen
PIZZA POMODORINI E STRACCIATELLA

DIAVOLA
Acı karabiberli dana salam, ev yapımı fior di latte mozzarella, domates sos, taze fesleğen
ve acı zeytinyağı

PIZZA GORGONZOLA E PORCINI
Ev yapımı fior di latte mozzarella, Grana Padano peyniri, gorgonzola,
porçini mantarı, roka ve taze fesleğen 

PIZZA CON GAMBERI ALLA PUTTANESCA
Ev yapımı fior di latte mozzarella, domates sos, kapari, zeytin, karides, 
acı zeytinyağı, sarımsak ve çeri domates 

MANZO AFFUMICATO
Dana füme, ev yapımı fior di latte mozzarella, domates sos, mantar ve taze fesleğen
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¨ 125
Portakal, elma
TAZE MEYVE SUYU

ENJOY YOUR DRINK

İTALYAN APERITİF

NEGRONI ¨ 380

DRY MARTINI ¨ 380

APEROL SPRITZ ¨ 410

LIMONCELLO SPRITZ ¨ 410

¨ 184
¨ 194

¨ 194 ¨ 269

¨ 245
¨ 245
¨ 245¨ 194

  EFES PILSEN
HOEGARDENMILLER
CORONA

ERDINGER
AMSTERDAM

BECK’S

BIRRA | BİRA

BUD
¨ 220BOMONTI FİLTRESİZ

¨ 110

¨ 110

¨ 56NİĞDE GAZOZU

¨ 120

¨ 120

¨ 120
San Pellegrino kan portakallı gazlı içecek
ARANCIATA

San Pellegrino portakallı gazlı içecek
ARANCIA ROSSA

San Pellegrino limonlu gazlı içecek 
LİMONATA

Şeftali
SOĞUK ÇAY

¨ 110
Sade veya kekikli
AYRAN

EATALY LİMONATA

LE BIBITE| İÇECEKLER

WHISKEY

ABERLOUR 12 ¨ 610

ABERLOUR 18 ¨ 915

KNOB CREEK ¨ 570

LAGAVULIN 8 ¨ 630

TALISKER 10 ¨ 640

DALMORE 15 ¨ 900

¨ 1080DALMORE 18

MACALLAN 15 ¨ 815
HIBIKI ¨ 900

¨ 1200MACALLAN 18

WOODFORD RESERVE ¨ 625

¨ 435SINGLETON 15

GLENDRONACH 12 ¨ 715
GLENFIDDICH 18 ¨ 750
GLENLIVET 18 ¨ 780

GLENLIVET 12 ¨ 635

JW RED LABEL ¨ 285

JAMESON ¨ 330
JACK DANIEL’S ¨ 340

GENTLEMAN JACK ¨ 430

JACK DANIEL’S SINGLE BARREL ¨ 610
CHIVAS REGAL 15 ¨ 550

DIMPLE GOLDEN SELECTION ¨ 340

CHIVAS REGAL 18 ¨ 775

CHIVAS ROYAL SALUTE 21 ¨ 1110
JW BLUE LABEL ¨ 1110

CHIVAS REGAL 25 ¨ 1770

JIM BEAM ¨ 285
J&B ¨ 285
FAMOUSE GROUSE ¨ 285

KOKTEYL BAR

¨ 380WHISKEY SOUR

¨ 410LYNCHBURG  LEMONADE

¨ 410MANHATTAN

¨ 410OLD FASHIONED

¨ 380MOJITO

¨ 410MARGARITA

¨ 380ESPRESSO MARTINI

ÖZEL KOKTEYLLER

MEDITERRANEAN BREEZE
Cin, sakız likörü, sour mix, elma ve fesleğen

¨ 380

Tekila, portakal likörü, lime mix, salatalık ve kuzu kulağı

¨ 380

CUCUMBER MARGARITA

Tekila, portakal likörü, limon suyu, çarkıfelek ve chili biber

¨ 420

¨ 420CHILI PASSION 

Cin, limoncello, aperol ve lime
BELLA VITA

Acılı   Acısız

¨ 130

MOCKTAIL & DETOKS
¨ 130MOJITO

Gazlı su, lime, şeker, nane ve limon suyu

Elma, salatalık, kereviz ve limon suyu
GREEN POWER

¨ 130
Portakal, elma, zencefil ve limon suyu
ORANGE TRIO

L’ACQUA| SU
DOĞAL SU | 33cl ¨ 42
DOĞAL SU | 75cl ¨ 79
MADEN SUYU | 25cl ¨ 76
MADEN SUYU | 75cl ¨ 116
SAN PELLEGRINO | 25cl ¨ 122
SAN PELLEGRINO | 75cl ¨ 235

GREY GOOSE ¨ 450

HERRADURA PLATA ¨ 370

ZACAPA

OLMECA GOLD

BELVEDERE ¨ 430
¨ 310PLYMOUTH
¨ 290BULLDOG

¨ 430HENDRICKS

¨ 430TANQUERAY NO 10
¨ 430MONKEY 47

¨ 370

HERRADURA ANEJO ¨ 450

VODKA & GIN

RUM & TEQUILA

TITOS ¨ 430
KETEL ONE ¨ 370

BELUGA NOBLE ¨ 430

CAPTAIN MORGAN
HAVANA 3 ¨ 290

¨ 370

¨ 290

HAVANA 7 ¨ 370
PATRON REPESADO ¨ 540

TÜRK KAHVESİ ———————

CAFFÉ & TÉ
KAHVE & ÇAY

FİLTRE KAHVE ¨ 90

ESPRESSO MACCHIATO ¨ 85

AMERICANO ¨ 95
CAPPUCCINO ¨ 95

CAFFÉ LATTE ¨ 85

GELENEKSEL ¨ 115

DAMLA SAKIZLI ¨ 135
KAFEİNSİZ ¨ 135

DEMLEME ÇAY ¨ 42

SICAK LİMONATA ¨ 110

ESPRESSO ¨ 75 ¨ 95

Zencefil, Nane

———————

———————



*Rekolteler değişkenlik gösterebilir.

1320
1120280

₺ 3720

₺ 1220₺305

₺ 1140₺285

₺ 1080₺270

₺ 1020₺255

₺ 2520
₺ 4020

₺ 4800

₺ 4800

₺ 1800

₺ 2280

₺ 5700

₺ 3000₺750

₺360 ₺ 1450

₺ 1450

₺ 2220

₺ 1680

₺310VenetoPinot Grigio CieloCIELO PINOT GRIGIO ₺ 1240

₺280UmbriaTrebbiano Grechetto LungorottiCADETTO BIANCO ₺ 1120



¨ 125
Orange, apple
FRESH FRUIT JUICE

ENJOY YOUR DRINK

HOMEMADE BEVERAGE ——————

ITALIAN APERITIVES

NEGRONI ¨ 380

DRY MARTINI ¨ 380

APEROL SPRITZ ¨ 410

LIMONCELLO SPRITZ ¨ 410

¨ 184
¨ 194

¨ 194 ¨ 269

¨ 245
¨ 245
¨ 245¨ 194

  EFES PILSEN
HOEGARDENMILLER
CORONA

ERDINGER
AMSTERDAM

BECK’S

BIRRA | BIRA

BUD
¨ 220BOMONTI FİLTRESİZ

¨ 110

¨ 110

¨ 56NİĞDE MINERAL WATER

¨ 120

¨ 120

¨ 120
Sparkling orange juice
ARANCIATA

Sparkling blood orange juice
ARANCIA ROSSA

Sparkling lemon juice 
LİMONATA

Peach
ICE TEA

¨ 110
Simple or thyme
AYRAN
EATALY LEMONADE

LE BIBITE| DRINKS

WHISKEY

ABERLOUR 12 ¨ 610

ABERLOUR 18 ¨ 915

KNOB CREEK ¨ 570

LAGAVULIN 8 ¨ 630

TALISKER 10 ¨ 640

DALMORE 15 ¨ 900

¨ 1080DALMORE 18

MACALLAN 15 ¨ 815
HIBIKI ¨ 900

¨ 1200MACALLAN 18

WOODFORD RESERVE ¨ 625

¨ 435SINGLETON 15

GLENDRONACH 12 ¨ 715
GLENFIDDICH 18 ¨ 750
GLENLIVET 18 ¨ 780

GLENLIVET 12 ¨ 635

JW RED LABEL ¨ 285

JAMESON ¨ 330
JACK DANIEL’S ¨ 340

GENTLEMAN JACK ¨ 430

JACK DANIEL’S SINGLE BARREL ¨ 610
CHIVAS REGAL 15 ¨ 550

DIMPLE GOLDEN SELECTION ¨ 340

CHIVAS REGAL 18 ¨ 775

CHIVAS ROYAL SALUTE 21 ¨ 1110
JW BLUE LABEL ¨ 1110

CHIVAS REGAL 25 ¨ 1770

JIM BEAM ¨ 285
J&B ¨ 285
FAMOUSE GROUSE ¨ 285

COCKTAIL BAR

SPECIAL COCKTAILS

MEDITERRANEAN BREEZE
Gin, mastic liqueur, sour mix, apple and basil

¨ 380

Tequila, orange liqueur, lime mix, cucumber and sorrel

¨ 380

CUCUMBER MARGARITA

Tequila, orange liqueur, lemon juice, passion fruit
and chili pepper

¨ 420

¨ 420CHILI PASSION 

Gin, limoncello, aperol and lime
BELLA VITA

Spicy   Non spicy

¨ 130

MOCKTAIL & DETOX
¨ 130MOJITO

Sparkling water, lime, sugar, mint and lemon juice

Apple, cucumber, celery and lemon juice
GREEN POWER

¨ 130
Orange, apple, ginger and lemon juice
ORANGE TRIO

L’ACQUA| WATER
WATER | 33cl ¨ 42
WATER | 75cl ¨ 79
MINERAL WATER | 25cl ¨ 76
MINERAL WATER | 75cl ¨ 116
SAN PELLEGRINO | 25cl ¨ 122
SAN PELLEGRINO | 75cl ¨ 235

GREY GOOSE ¨ 450

HERRADURA PLATA ¨ 370

ZACAPA

OLMECA GOLD

BELVEDERE ¨ 430
¨ 310PLYMOUTH
¨ 290BULLDOG

¨ 430HENDRICKS

¨ 430TANQUERAY NO 10
¨ 430MONKEY 47

¨ 370

HERRADURA ANEJO ¨ 450

VODKA & GIN

RUM & TEQUILA

TITOS ¨ 430
KETEL ONE ¨ 370

BELUGA NOBLE ¨ 430

CAPTAIN MORGAN
HAVANA 3 ¨ 290

¨ 370

¨ 290

HAVANA 7 ¨ 370
PATRON REPESADO ¨ 540

TURKISH COFFEE ———————

CAFFÉ & TÉ
KAHVE & TEA

FİLTRE KAHVE ¨ 90

ESPRESSO MACCHIATO ¨ 85

AMERICANO ¨ 95
CAPPUCCINO ¨ 95

CAFFÉ LATTE ¨ 85

TRADITIONAL ¨ 115

MASTIC ¨ 135
DECAF ¨ 135

TURKISH TEA ¨ 42
ESPRESSO ¨ 75 ¨ 95

HOT LEMONADE ¨ 110
Ginger, Mint

¨ 380WHISKEY SOUR

¨ 410LYNCHBURG  LEMONADE

¨ 410MANHATTAN

¨ 410OLD FASHIONED

¨ 380MOJITO

¨ 410MARGARITA

¨ 380ESPRESSO MARTINI

———————

———————



Do you know our homemade fresh pasta, 
cheese and sourdough bakery products are produced daily in Eataly?

Please inform your server of any allergies or dietary restrictions. The consumption of raw or undercooked eggs, meat, poultry, 
seafood or shellfishmay increase your risk of foodborne illness.  

L E  C U C I N E

LE INSALATE > Italy’s healty and delicious salads

INSALATA CON POLLO E MOZZARELLA

INSALATA DI EATALY

INSALATA CON SALMONE E AVOCADO 

Eatalian salad; seasonal vegetables, roasted vegetables, cherry tomatoes
Grana Padano cheese and olive oil-lemon sauce

Poached chicken marinated with fresh herbs, homemade buffalo mozzarella,
red cherry tomatoes, seasonal green salad, lemon sauce and pesto sauce

Oven baked salmon marinated with fresh herbs, seasonal green salad,
cherry tomatoes, avocado and lemon sauce

LA PASTA 
Traditional Italian Pasta

Daily producedfresh pastas

SPAGHETTINO AL POMODORO
Spaghettino, homemade tomato sauce, fresh basil and cherry tomatoes

TAGLIOLINI ALLA PORTOFINO CON RICOTTA
Portofino style homemade tagliolini pasta, homemade ricotta cheese,
tomato sauce and homemade pesto sauce

PENNE ALLA PUTTANESCA
Penne with spicy tomato sauce, olives from Ayvalık, capers, cherry tomatoes,
fresh basil, garlic, parsley and olive oil

CAPRESE DI BUFALA 
Homemade buffalo mozzarella, seasonal tomato and pesto sauce

LA PATATA CROCCANTE
Steamed and then fried Afyon potatoes served with balsamic vinegar ketchup and 
truffle mayonnaise

CROCCHETTE DI LASAGNA
Breaded and fried lasagna croquette with Grana Padano cheese sauce 

CARPACCIO DI MANZO
Thinly sliced beef, arugula, Grana Padano cheese, lemon, extra virgin olive oil and lemon sauce

PROSCIUTTO CRUDO STRACCIATELLA E FOCACCIA 
Thinly sliced Prosciutto Crudo di Parma, stracciatella and focaccia

ZUPPA DI POMODORO
Antonella tomato soup, homemade ricotta cheese and pesto sauce

BRUSCHETTA AI POMODORI
 Sour bread with colorful cherry tomatoes, natural extra virgin olive oil,

garlic and basil

BURRATINA CON INSALATA DI RUCOLA E FICHI
150gr homemade burrata cheese, arugula, walnut, dry figs, cherry tomatoes and balsamic vinagrette
 

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE
Homemade spaghetti “chitarra” traditional bolognese sauce
“ragu” and Grana Padano cheese

SPAGHETTINO AL POMODORO E BURRATA
Spaghettino, homemade tomato sauce, fresh basil and cherry tomatoes and 130gr homemade burrata

TAGLIATELLE AL NERO DI MARE 
Homemade squid tagliatelle, chilly tomatoes sauce, squid, shrimps, cherry tomatoes, garlic,
parsley and  fresh basil 

RISOTTO AI FUNGHI DI MONTAGNA
Carnorali rice risotto, chantarelle mushroom, trumpet mushroom, porcini mushroom, 
butter, parsley and Grana Padano cheese

FETTUCCINE PARMIGIANO E LIMONE
Homemade fettuccine, garlic, lemon, parsley ricotta and parmesan sauce

LINGUINE AL PESTO
Homemade pesto sauce, linguine pasta, fresh black-eyed peas, potato and
Grana Padano cheese

Vegetarian Vegan

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI CON NOCI
Homemade ravioli filled with spinach and ricotta cheese, walnuts pesto and Grana Padano cheese

New Taste Pork Contains Alcohol Made with gluten- free products

10% service fee will be added to your total bill.
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GNOCCHI FRITTI  
Homemade fried gnocchi, black truffle paste, Grana Padano, cheese fondue

350



Please ınform your server of any allergıes or dıetary restrıctıons. the consumptıon of raw or undercooked eggs, meat, poultry, 
seafood or shellfıshmay ıncrease your rısk of foodborne ıllness.  

CHOOSE  FROM OUR  FISH AND MEAT COUNTER, WE WILL COOK FOR YOU.
*Our fish and meat are served with 1 portion seasonal green salad, colorful tomatoes, steamed and fried Afyon patatoes.

IL PESCE > Fish

LA CARNE > Meat

LA PIZZA
Traditional Italian Pizza

Our pizza is made with Mulino Marino flour, mother yeast and baked in a wood-fired rotating Marana oven.
We suggest you eat your pizza without a fork and knife, in a real Neapolitan style.

MARGHERITA ORIGINALE
Homemade fior di latte mozzarella, tomato sauce, fresh basil

MARGHERITA FUNGHI
Homemade fior di latte mozzarella, tomato sauce, chestnut 
mushrooms and fresh basil

PIZZA POMODORINI e BUFALA / Whole Grain Dough
Homemade buffalo mozzarella, colorful cherry tomatoes, basil,
Grana Padano cheese, arugula and olive oil 

PIZZA POMODORINI E STRACCIATELLA
Tomato sauce, cherry tomatoes, homemade stracciatella cheese, pesto and fresh basil 

DIAVOLA
Spicy beef salami, homemade fior di latte mozzarella, tomato sauce,
fresh basil and spicy olive oil

MANZO AFFUMICATO
Smoked beef, homemade fior di latte mozzarella, tomato sauce, 
mushrooms and fresh basil

FUME PIZZA
Smoked beef, homemade fior di latte mozzarella,tomato sauce
arugula, fresh basil, olive oil  and Grana Padano cheese

WHOLE GRAIN DOUGH
Did you try Italian pizza with whole grain? You can order your favorite pizza with whole grain.  

FETTINA DI MANZO
Contrafillet sown, traditional balsamico from Modena, steamed and fried
Afyon potatoes, green salad with cherry tomatoes 

DRY AGED BEEF BURGER
Dry aged special meatball, porcini relish sauce, steamed and fried Afyon potatoes,
homemade truffle mayonnaise with gorgonzola cheese sauce 

MILANESE PICCANTE DI POLLO
Spicy fried chicken breast marinated with homemade ayran, steamed and fried Afyon 
potatoes, cherry tomatoes, mixed green salad and homemade spicy mayonnaise sauce

ZUPPA DI PESCE
Seafood soup: shrimp, squid, seabass, tomato sauce, cherry tomatoes,
potato, garlic, parsley and fresh basil

SALMONE ALL ’ARANCIA
Salmon fillet, orange slices, steamed and fried Afyon patatoes,
colorful cherry tomatoes, green mixed, orange sauce and chives

Sea bass on paper with vegetables, steamed and fried Afyon patatoes,
seasonel green salad with cherry tomatoes

BRANZINO AL CARTOCCIO

PIZZA TARTUFATA CON BURRATA E BRESAOLA
Homemade fior di latte mozzarella, homemade ricotta cheese, truffle paste, 
bresaola, white truffle oil and 150 gr homemade burrata

PIZZA CON GAMBERI ALLA PUTTANESCA
Homemade fior di latte mozzarella, tomato sauce, capers, olives, shrimps, chilly olive oil,
garlic and cherry tomatoes

PIZZA GORGONZOLA E PORCINI
Homemade fior di latte mozzarella, Grana Padano cheese, gorgonzola,
porcini mushroom, arugula and fresh basil

FILETTO DI MANZO AI PORCINI 
Sliced beef tenderloin,porcini mushrooms, steamed and fried Afyon patatoes, 
mixed greens with cherry tomatoes

POLPETTE AL POMODORO 
Italian meatballs with tomato sauce and Grana Padano cheese

PARMA
18 months Prosiutto Crudo di Parma, homemade fior di latte
mozzarella, tomato sauce, arugula, and fresh basil  

Vegetarian Vegan New Taste Pork Contains Alcohol Made with gluten- free products

MARGHERITA MEDITERRANEA
Homemade fior di latte mozzarella, tomato sauce, local “tavşan yüreği” and “hurma”olives 
thyme, garlic and fresh basil

10% service fee will be added to your total bill.
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I VINI
The quality wines grown in special vineyards

*DOC: Controlled and geographically indicated

*DOCG: Controlled and guaranteed, geographically indicated

*IGT: Geographically indicated

*Vintage can change according to stock availability

1320
1120280

₺ 1220₺305

₺ 1140₺285

₺ 1080₺270

₺ 1020₺255

₺ 2520
₺ 4020

₺ 4800

₺ 4800

₺ 1800

₺ 2280

₺360 ₺ 1450

₺ 1450

₺ 2220

₺ 1680

₺310VenetoPinot Grigio CieloCIELO PINOT GRIGIO ₺ 1240

₺280UmbriaTrebbiano Grechetto LungorottiCADETTO BIANCO ₺ 1120

₺ 3720

₺ 5700

₺ 3000₺750 



ÇOCUK MENÜSÜ
K i d s  M e n u

M E N U  B A M B I N I

SPAGHETTINI PICCOLINI
Domates soslu spaghettini ve fesleğen

Spahettini with tomato sauce and basil
¨ 170

PENNE POMODORO E POLPETTE
Domates soslu penne ve minik köfteler

Penne with tomato sauce and mini meatballs
¨ 170

PIZZA BAMBINI
Domates sosu, zeytin ve dana füme
Pizza with tomato sauce, olive and veal beef 

¨ 170



Geleneksel İtalyan Tatlıları

LA PASTICCERIA
DI EATALY

CROSTATINA ALLE FRAGOLE
Çilekli Tart

ECLAIR AL CARAMELLO
Karamelli Ekler

MILLEFOGLIE
Meyveli Milföy

TARTELLETTE CIOCCOLATO
E PISTACCHIO
Çikolatalı ve Fıstıklı Tart

BIGNE AL CIOCCOLATO
Çikolatalı Profiterol Hamuru

PROFITEROL AL LIMONE
Limonlu Profiterol

PROFITEROL AL CIOCCOLATO
Çikolatalı Profiterol

Rom’lu Baba Tatlı (Alkol içerir)

BABA AL RUM

Kestaneli Mont Blanc
MONTE BIANCO

TIRAMISU
Tiramisu (Alkol içerir) *Bardakta servis ediliyor.

¨280

¨280

¨280

¨280

¨280

¨280

¨280

¨280

¨280

¨280

¨280

¨280

CANNOLI SICILIANI
Sicilya usulü kızarmış kıtır hamur, ev yapımı Ricotto peynirli
dolgu, Antep fıstığı, çikolata parçacıkları ve portakal sos ile 

Nutellalı

WAFFLE

Karışık ¨ 255
¨ 215 Nutellalı

KREP

Karışık ¨ 270
¨ 215

TIRAMISU CLASSICO
Ev yapımı kedidili, espresso mascarpone kreması, kakao 




